Far ein paar SW

oder ein paar Tage.

ICarbstacit- CMenu

Zum Einstieg
Jakobsmuschel mit Kaffeerub + Thuna vom Grill

Auf Linsensalat - Olivenbrot-Crostini
oder
Kalbstatar mit Wachtelei
Auf Senfcreme - Krdutersalat - Meerrettich

@ °°°°° @

Die Suppe
Kastaniencreme mit Wildschein-Rohschinken

Und Feigen-Bruschetta

@ 09000 @

Die Ouverture

Hummer-Linguine
Mit gegrilltem Hummerschwanz
oder
Gegrilltes Mark
Mit Chimichurri - Rucola - Knoblauchbaguette

@ 09000 @

Mee(h)r Fisch
Seeteufel + Fritto Misto
Auf Risotto + Stangensellerie

@ 09000 @

Waidmanns Dank
Hirschrack mit Nusskruste
Gewlirzhonig-Dorraprikosen

Auf Grapparisotto

@ 09000 @

Zum siissen Schluss

Trilogie aus siissen Herbstkreationen

Menu in 3 Gdngen 65.00
Menu in 4 Gdngen 82.00
Menu in 5 Gdngen 98.00

Ohne Deklaration verwenden wir sCHweizer Fleisch. Fische weisen Labels aus nachhaltiger Fischerei aus.
Eine Deklarationsliste steht zur Verfligung und ist auch ausgehangt. Alle Preise inkl. Mwst



